
太海商事のみなさん

手軽にボリュームアップがかなう

アレンジレシピに感動しました！
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海洋深層水が生む「プリッ」と食感
えびを海洋深層水に一晩じっくり漬け込み、
豊富なミネラルを吸収させることで、
加熱しても縮まず、「プリッ」とした食感に！

「えびの存在感」を逃さない！
プリッとした身と、その食感・旨みを逃がさないよう、
しっかりとした衣にしています。衣がはがれないようローラーで
打粉を丁寧につけ、揚げ物用の衣液の温度を10度前後に
保って粘度を安定させることで、旨みを閉じ込めています。大きめサイズのえびを使用し、

食感を楽しめるフリッターに仕上げました

酒税法改正により

1010月月11回から回から値上げ！値上げ！

おいしさのヒミツを大解剖！ ※
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海洋深層水のイメージ図

発泡酒、発泡酒②、
リキュール（発泡性）、
スピリッツ（発泡性）

この表示がある商品、買うなら今！
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えびをおいしく
食べてもらいた

い！

水産プロの
こだわり、詰まっ

ています

たまごがチリソースと絡まっておいしい！小さなお子さんにも
喜ばれる「うま辛味」。大人はキムチを追加しても。

キッチン・メモ編集部 太鼓判！
にら・たまご 根菜（さつまいも、れんこん）

さつまいもの甘みとマヨソースの酸味でおはしがすすむ！れんこん
のシャキシャキ感が、えびのプリプリ感を引き立てて、食感もGood

キッチン・メモ編集部 太鼓判！

お一人様
6点まで

声
組合員
さんの

ソースが多めなので、野菜を
たくさん追加しても全然大丈夫

です。手軽にできておいしいです。
わかやま市民生協 組合員さん

（税込 387円）
358円

本
体

レンジ フライパン

冷凍 9月
5回

次
回 太海商事

150g＋ソース70g
大きなえびフリッター（チリソース付き）

（150.8㎉・食塩相当1.2g ／100g）小麦・えび

次回より値上げします
原料事情により、

声
組合員
さんの

なかなか、一から手づくり
できないので、よく買いだめします。

添付のチリソースも大人から
子どもまで食べやすくて好評です。          

京都生協 組合員さん

えび：
インドネシア産

（税込 387円）
358円

本
体

レンジ フライパン

次回より値上げします
原料事情により、

お一人様
6点まで

冷凍 10月
1回

次
回 太海商事

150g＋ソース70g
大きなえびフリッター（マヨソース付き）

（221.6㎉・食塩相当1.3g ／100g）小麦・卵・乳・えび

えび：
インドネシア産

約
2人前

約
2人前

旨辛本格派「エビチリソース」
豆板醤の辛み＆まろやか黒酢

まろやか濃厚「エビマヨソース」
マヨソース×レモン果汁

かさまし
アレンジ

かさまし
アレンジ
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断面

まるで飲める

ほどなめらか！

くりーむを
た〜っぷりつめました

パル・よどがわ版

キ ッ チ ン ＊ メ モ
2026年

9月3回

※商品は1個入りです。

ほぼ実物大

冷蔵でお届け！

ひん りや

冷して食べるくりーむパンで有名な
「八天堂」さんと一緒に開発！

広島県三原市に拠点をかまえる、スイーツ
系パンの製造メーカーさん。一般的な

クリームパンと異なり、焼いた後にクリームを注入して
冷やすことでスイーツのようなくちどけが楽しめます。

カスタードクリーム
バニラビーンズソース入り

はちみつ使用のため、１歳未満の乳児には与えないでくださいはちみつ使用のため、１歳未満の乳児には与えないでください 288円
本
体

（税込 311円）

55 冷蔵 10月
2回

次
回 八天堂八天堂

1個バニラ薫るくりーむパン　カスタードバニラ薫るくりーむパン　カスタード

牛乳：国内製造

消費期限：お届け日含め3日（189㎉・食塩相当0.2g ／1個）小麦・卵・乳

デビュー！

バニラ薫る

スイーツパン
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バニラ薫るバニラ薫る
くりりーーむむパパンン
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佐藤
渡邉

キ ッ チ ン ＊ メ モ

くくくくくくくくくく渡邉

202026年年

99月月33回回

佐藤
渡邉

配送センター

開発
港第二支所

た〜っぷりつめました

山上

2026年9月3回 パル・よどがわ版

カスタードとホイップの黄金比を目指して開発！

バニラビーンズのソースの比率など

　試食を重ねて
　　　ベストバランスに！

くりーむたっぷりでも
重すぎず、程よいコクと
バニラの香りが楽しめます♪

まるで飲めるまるで飲める

ほどなめらか！ほどなめらか！

つめました

シュークリームと同じ
作り方なんだ！

重すぎず、程よいコクと
バニラの香りが楽しめます♪バニラの香りが楽しめます♪

作り方なんだ！

西村

黒田

カスタードクリーム
バニラビーンズソース入り

うすめの
しっとり生地

バニラ風味がほんのり薫る小ぶりサイズのくりーむパンです。 

直径約7～8cm
小ぶりサイズです
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●このカタログの利用に関しては、ご利用生協の宅配事業に関する約款等に基づきます。
●「税込価格」は目安価格です。本体価格に軽減税率1.08、又は標準税率1.1を掛け、小数点以下を四捨五入した価格です。

●限定数（抽選数）は取り扱い生協全体の数です。
実際には各生協ごとに割り当て数があるため、全体の当選者数は表示の数を下回る場合があります。
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