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同じ氷温製法で
明太子も

あったらいいのに

組合員さんの声から

2023年6月2回 パル・よどがわ版

パル・よどがわ版

キ ッ チ ン ＊ メ モ
2023年

6月2回

氷温さばで
おなじみの
ダイマツさんと
一緒に開発！
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買う時に重視するもの

① 無着色
②  辛すぎない

マイルドな辛口
③ カット済

という結果が出ました！！

製造途中で端が切れてしまったり大きさが不ぞろいな明太子のこと。
品質や原料はすべて「一本物」と同じ。食べたい分だけ解凍できる切子
（カット済）がいいのアンケートの声に応えました。

398円
本
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（税込 430円）
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氷温で熟成させることで、氷温で熟成させることで、
たらこがアミノ酸などのたらこがアミノ酸などの
旨味成分を増すのです。旨味成分を増すのです。

0℃から食品が凍る
までの温度帯のこと。

0℃

氷温×氷温× あごだし=あごだし=1 2 旨味旨味
“氷温”とは

あごだし入りの調味液に漬け込み、あごだし入りの調味液に漬け込み、
風味のよい味わいに！風味のよい味わいに！

あご（トビウオ）からとる
だしのこと。雑味になる
脂肪分が少なく旨味の
あるだしがとれます。

“あごだし”とは

切れていない形 料理もＯＫ
ご飯にのせてもＯＫ

切子 ばらこ一本物

皮がないので
料理にピッタリ

職員一同職員一同

鶴見支所 木本鶴見支所 木本

家族みんなが
食べやすい
旨味明太子を
目指しました！

■ 回答はこちら（今回配布している
　9月4回注文書のアンケート欄）に
　ご記入ください。
■ 問１・問３で「その他」と回答し、記入した

方は配送担当者にお渡しください。

アンケートにご協力ください

2022年9月4回 共同購入商品部行き ┃ご協力ありがとうございました。 ※記載された個人情報は、商品の企画や紙面掲載とそのお知らせの目的のみに使用いたします。

からも回答できます

①量  ②価格  ③つぶ感  ④無着色  ⑤カットの有無
⑥価格  ⑦辛さ度合  ⑧大きさ  ⑨その他（ ）

問１ 明太子を買う時に１番重視するのは？
①激辛　②辛口　③マイルドな辛口
問4 お好みの辛さは？

①1本　②２本　③3本　④4本　⑤それ以上
問6 問5で①と答えた方に質問。

よく購入する量は？

①カットされていない明太子　②カット済みの明太子
③皮が付いていない粒だけの明太子

問5 どのタイプの明太子をよく購入しますか
①週１回くらい　②２週に１回くらい　③月１回くらい　
④それ以下　

問2 購入頻度は？

①生協　②スーパー　③百貨店　④コンビニ
⑤ネット通販　⑥その他（ ）

問3 どこで明太子をよく購入しますか

『明太子』について教えてください
明太子を買う時に１番重視するのは？ お好みの辛さは？

①201～300円　②301～400円　
③401～500円　④501～600円　⑤601円以上

問7 どのくらいの価格帯のものをどのくらいの価格帯のものを
よく購入しますかよく購入しますか

2022年9月4回実施「キッチン・メモ表紙」

まずは 明太子について
アンケート実施 回答者数

約550名
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ダイマツさんと
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鶴見支所 田中鶴見支所 田中

あごだしはテンション上がりますね !
辛いのが苦手なので

コレくらいがちょうどいいです。

あごだしがきいていて
辛くないけど確かに旨味あり！まろやかで

子どもも食べやすいですね。

声
組合員
さんの

33つつののこだわりこだわりををつめこんでつめこんで遂遂にに完成！完成！

お先にいただきました！お先にいただきました！

348円
本
体

（税込 376円）

冷凍 7月
2回

次
回

解凍

スケトウダラの
卵巣：ロシア産

皿：直径約12.5cm

スケトウダラの卵巣に飛魚（あご）ダシ配合の
辛子調味液で漬込んだ一口タイプの明太子です。

小麦

ダイマツダイマツ

（118㎉・食塩相当5.08g ／100g）

80g氷温あごだし旨味明太子氷温あごだし旨味明太子（切子）（切子）

辛さ ★☆☆

見た目もよく似ている両者。「たらこ」は主にスケトウダラの卵巣を塩漬けしたもの。「明太子」はスケトウダラの
卵巣を塩漬けにし、唐辛子などを使った調味液で味付けしたもの。総じて、味付けに違いがあるんですね！

たらコラム たらこと明太子って何が違うん？

80g 

氷温あごだし
旨味たらこ（上切子）

辛さ ★★★
福さ屋の無着色
辛子明太子 (切子)
60g 

めちゃうま
辛子明太子(切子)
80g 

辛さ

498円
本
体

（税込 538円）

無着色ひとくち
辛子明太子 （切子）
120g 

辛さ ★★☆

違いまる分かり表わが家に

ぴったり
なのは

どれ？

職員で食べ比べを行いました!
辛さ表記を★の数で
案内するよ！

粒数５～６切

もちろん

開発開始！
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44

贈答用 家庭用

348円
本
体

（税込 376円）

辛さ ★☆☆
氷温あごだし
旨味明太子（切子）
80g 

今回
コレ！

あごだしの旨味
たっぷりたらこ

明太子らしい、辛すぎ
ない程の唐辛子の

辛さもアリ

粒感あり♪
辛いのが好きな方は

コレ！

たっぷり120g
辛さと味の

バランス良し♪

検証の結果、
辛さ1→1.5に
変更しました
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●このカタログの利用に関しては、ご利用生協の宅配事業に関する約款等に基づきます。
●「税込価格」は目安価格です。本体価格に軽減税率1.08、又は標準税率1.1を掛け、小数点以下を四捨五入した価格です。

●限定数（抽選数）は取り扱い生協全体の数です。
実際には各生協ごとに割り当て数があるため、全体の当選者数は表示の数を下回る場合があります。
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