
パルコープの
うなぎに合うお酒

〈
税
込
〉2,138円1,980円〈

本
体
〉

〈
税
込
〉4,082円3,780円〈

本
体
〉

〈
税
込
〉2,138円
1,980円〈

本
体
〉

〈
税
込
〉842円780円〈

本
体
〉

4　 川口水産 
うなぎ白焼 （養殖・解凍）

「味わう酒」を提供したいという信念に
基づきつくられたまじりっけのない
米のうまみを生かしたこれぞ純米大吟醸。

≪純米大吟醸磨き三割九分≫
720㎖

柔らかな味わいの中に、
爽やかな酸味のあるお酒です。

最高品質の酒樽「吉野杉」の
爽やかな香りがうなぎの
味わいとよく合います。

純米 樽酒 720㎖

　  旭酒造 獺祭15 　  大門酒造 大門 55
≪純米吟醸≫720㎖
16

　  菊正宗酒造14

●保存方法：常温

●保存方法：常温●保存方法：常温

※7～13のお渡しは午前11時以降となります。ご了承ください。

ご予約承り期間：2018年7月10日火まで　  お渡し日：7月17日火・18日水・19日木・20日金

パ
ル
コ
ー
プ
と
は

30
年
以
上
の
お
つ
き
あ
い

川
口
水
産
の

う
な
ぎ

7月20日金は
土用丑の日

1尾約150g

ごはん約300g

ごはん約200g

酢めし約200g

ごはん約200g

厳
選
さ
れ
た
う
な
ぎ
と

徹
底
さ
れ
た
泥
抜
き
！

入
荷
後
ま
ず
は
残
留
薬
品
検
査
の
確
認

と
泥
臭
の
チ
ェ
ッ
ク
。検
査
官
が
少
し
で

も
泥
臭
を
感
じ
れ
ば
加
工
し
ま
せ
ん
！

熟
練
の
職
人
に
よ
る

焼
き
加
減
！

焼
き
時
間
や
火
加
減
を
、熟
練
の
職
人
が

サ
イ
ズ
ご
と
に
微
調
整
！『 

白
焼
き
↓
蒸

し
↓
蒲
焼
き
』の
順
に
焼
き
あ
げ
ま
す
。

種
類
の
異
な
る
秘
伝
の

タ
レ
が
自
慢
！

①
味
付
け
用 

②
色（
つ
や
）付
け
用

③
照
り
付
け
用
と
3
種
類
の
タ
レ
を
使
用

今
年
は
、シ
ラ
ス
ウ
ナ
ギ（
う
な
ぎ
の
稚

魚
）が
過
去
に
な
い
大
不
漁
と
い
う
事

態
に
陥
っ
て
い
ま
す
。そ
の
煽
り
を
受

け
て
組
合
員
さ
ん
に
お
届
け
す
る
う
な

ぎ
の
価
格
も
高
騰
し
て
し
ま
い
、誠
に

心
苦
し
い
思
い
で
す
が
、引
き
続
き
、良

質
な
う
な
ぎ
を
仕
入
れ
、『
泥
抜
き
』『
焼

き
』『
タ
レ
』に
こ
だ
わ
っ
た
変
わ
ら
な

い
品
質
で“

日
本
一
お
い
し
い
う
な
ぎ”

を
お
届
け
し
ま
す
。う
な
ぎ
は
高
い
買

い
物
で
す
の
で
失
敗
し
て
ほ
し
く
な
い

で
す
。う
ち
で
買
っ
て
い
た
だ
い
た
ら
間

違
い
な
い
で
す
！

毎
年
、多
く
の
組
合
員
さ
ん
や
職
員
が

訪
問
し
、作
業
工
程
や
味
を
確
か
め
合

い
、歴
史
を
積
み
重
ね
て
き
て
い
る
う

な
ぎ
で
す
。

●消費期限：お渡し日含め3日間  ●保存方法：冷蔵10℃以下 
●特定原材料：小麦 ●店頭での販売価格が異なります。

1尾約150gの大サイズ

5　 川口水産 
きざみうなぎ蒲焼
（養殖・冷凍） 50g×4袋

〈
税
込
〉1,922円1,780円〈

本
体
〉
●賞味期限：製造日から365日  ●保存方法：冷凍-18℃以下 ●特定原材料：小麦 ●店頭での販売価格が異なります。

2,980円〈
本
体
〉 〈

税
込
〉3,218円

6魚伊 炭火焼うなぎ
蒲焼 （養殖・解凍）
1尾約200g

●消費期限：お渡し日含め3日間  ●保存方法：冷蔵10℃以下 ●特定原材料：小麦

山口県岩国市「旭酒造」が
世界に誇る日本酒

交野市にて文政九年
（1826）創業の酒蔵
「大門酒造」　

※飲酒は20歳になってから。飲酒運転は法律で禁止されています。
※お酒をお申し込みの場合は、20歳未満の方お一人での受け取りは出来ません。

川口水産 川口社長

〈
税
込
〉3,024円2,800円〈

本
体
〉

7お重入りうな重（国産）1人前

●消費期限：お渡し日当日 ●保存方法：冷暗所 ●特定原材料：小麦・卵・大豆

川口水産
国産うなぎ
超特大サイズを
1/2尾使用
土用の丑ぐらいは贅沢に。
『かわすい』のお重に詰めてお渡し致します。

〈
税
込
〉1,598円1,480円〈

本
体
〉

8うな重（国産）1人前 ごはん
約200g
うなぎ
約60g

ごはん
約200g
うなぎ
約60g

●消費期限：お渡し日当日 ●保存方法：冷暗所 ●特定原材料：小麦・卵・大豆 
●店頭での販売価格が異なります。

川口水産国産うなぎ超特大サイズを使用

〈
税
込
〉1,382円1,280円〈

本
体
〉

9　うな重（中国産）1人前

●消費期限：お渡し日当日●保存方法：冷暗所
●特定原材料：小麦・卵・大豆 ●店頭での販売価格が異なります。

川口水産中国産うなぎ
超特大サイズを使用　
こちらの中国産のうなぎは、川口水産が
厳選し、高い技術で加工しております。〈

税
込
〉1,058円980円〈

本
体
〉

11　大きな玉子の
うなぎ巻き（1人前）
●消費期限：お渡し日当日 
●保存方法：18℃以下 
●特定原材料：小麦・卵・大豆

川口水産
中国産うなぎ使用

こちらの中国産のうなぎは、
川口水産が厳選し、高い技術で
加工しております。

〈
税
込
〉1,382円1,280円〈

本
体
〉

〈
税
込
〉950円880円〈

本
体
〉

12　牛たん弁当
（1人前）

●消費期限：お渡し日当日 ●保存方法：冷暗所 ●産地：アメリカ産（牛肉） 
●特定原材料：小麦・卵・大豆 ●店頭での販売価格が異なります。

13石垣牛めし（１人前）

●消費期限：お渡し日当日 ●保存方法：冷暗所 ●特定原材料：小麦・卵・大豆

パルコープイチ押しの「石垣牛」を
たっぷり使用した牛めしです！

お重の寸法
横約15㎝×
縦約13㎝×深さ約4㎝

国産

国産

国産

国産

冷凍

国産

お茶わんにぴったりサイズの1袋50g

予約限定 予約限定

1尾につき　　　 お付けします。タレ2袋

1尾につき　　　 お付けします。タレ2袋

パルコープ全店で100尾限定
予約
限定

予約
限定

予約
限定1.わさび醤油につけて

素材の旨みを引き出す
定番の調味料。
あっさり味に。
2.ゆずこしょうをのせて
白焼きの旨みを
柚子胡椒の塩気が味を
引き締めます。

白焼きのおいしい食べ方

予約限定

予約限定

〈
税
込
〉1,382円1,280円〈

本
体
〉

10至福のうに丼（１人前）

●消費期限：お渡し日当日 ●保存方法：18℃以下  
●産地：チリ産（うに）、北海道産（いくら）
●特定原材料：小麦・大豆

「う」のつく食べ物で「うに丼」をご用意！

ご予約
承り中 地元・大阪旭区高殿の

地焼き炭火焼き
うなぎの「魚伊」
慶応三年の創業以来、
備長炭で焼く手焼き
うなぎにこだわり
続けている老舗。 魚伊本店

※写真はイメージです。


