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　ご心配をおかけしました。お申し出現品に、約
0.5㎝の黒いかたまりがあるのを確認しました。顕
微鏡で確認したところ結晶のかたまりでした。ま
た、水を加えたところ容易に溶け出し外観から、黒い
かたまりは「蜜のかたまり」であるとわかりました。
人体に影響はありませんので、ご安心ください。
　三温糖の製造工程では、しっとり感を持たせるた

めに不純物を取り除いた砂糖の液
体を添加します。その影響で、粘りや付着性が強く
なり「蜜のかたまり」を形成することがあります。
　混入を防止するために、製造工程中で篩（ふるい）
や洗浄、検品にて取り除いておりますが、今回のお
申し出では篩で排除できない位の大きさであったこ
とから、見逃してしまったものと思われます。
　包材には「色のついた粒は砂糖と蜜の固まりです
ので、安心してご使用ください」と記載をさせてい
ただいていますが、機器の洗浄や検品を強化し再発
防止に努めてまいります。

　パルコープでは、組合員のみなさんから寄せられた声を、商品や運用の
改善にいかすとりくみをしています。ホームページでもご覧ください。
http://www.palcoop.or.jp/blog/koe/
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ポイントを１円から使用したい 【１ポイント１円から使用できるよう
になりました　　　　　　　　　　】

　せっかくたまったポイ
ントなのに100ポイント
からしか使えないのは残
念です。端数も使えたら
いいのに。

※ご要望などは、配送担当者や組合員サービスセンター・店舗サービスカウンターへお伝えくださるとありがたいです
　⒣0120－409－555　FAX0120－409－880　Ｅメールはinfo@palcoop.or.jp

　以前からご要望いただいておりました
「１ポイント１円から使用」ですが、シス
テムの改善を行い、２月２回注文書から実
施させていただきました。

〈ご注意〉
※ 2012年度の消滅ポイントの使用期限は３
月２回注文書です。尚、毎年ご利用いた
だいていた、出資金への振替は３月１回
注文書で最終です（１ポイント１円から
振替できます）。それ以降（次年度より）
は商品利用のみでの使用となります。 

　「担当の方がポイント
使用の声を掛けてくれた
時に、ふと何気なく言っ
たんだけど、実現してう
れしいです。喜ぶ方もた
くさんいると思います」
と、おっしゃっていただ
けました。 
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商品検査室だより商品検査室だより １月度

●毎月の検査室だよりはHPにも掲載しています。http://www.palcoop.or.jp/au_ji/anzen_kensashitsu.html
●放射能検査の取り組みは http://www.palcoop.or.jp/radioactiv_lab/index.html

【商品検査のとりくみ】　商品検査数　844件（前年同月1038件）

【商品の相談受付状況】　380件(前年同月 372件)
　人体危害（腹痛下痢、スキントラブルなど）での、複数発生商品はありませんでした。

三 温 糖 

〈１月度検査状況（12.12.21～13.１.20）〉

検査の種類 検査件数 注意品 内容と結果

微生物検査 566 ４ 再検査・継続検査を要するものが４品あり、新規事前検査の１
品については、企画見合わせとなりました。

残留農薬検査 24 なし 問題ありませんでした。
理化学検査 177 なし 問題ありませんでした。

残留放射能検査 77 なし 生鮮・一般食品を検査し、全て検出はありませんでした（検出
限界値は各20ベクレル/㎏）。

届いた商品を見たところ、黒く変色してい
る部分がありました。気になるので使うの
を控えましたが、正常品なのでしょうか。

お申し出お申し出

検査室からのお答え検査室からのお答え
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広東バナナ
産地

じゅこう

珠江三角洲

＊バナナに含まれる糖質は果糖、ショ糖、でんぷんな
ど、それぞれエネルギーに変わる速さが異なり、即
効性と持続性に優れた食品です。また、食物繊維も
含まれているので、自然な時間差で消化されます。
＊保存には常温が一番ですが、残りそうなら皮をむ
いて一口大に切り、ラップで巻いて冷凍庫に。凍っ
たまま食べても、牛乳と一緒にミキサーでバナナ
スムージーでも。「バナナの三色プリン（8面のレシ
ピ）」にも使えますよ。

Pa・ぱっとさんのちょっと役立つ

～バナナはすぐれもの～
Pa

Pa・ぱっとさん

17年前から農薬不散布で作り続けられています17年
組合員さんと一緒に作ってきた「広東バナナ」。
17年前から農薬不散布で作り続けられています

　日本で買えるの
は、ほとんどが熱帯
のフィリピン産や
エクアドル産のバ
ナナ。この亜熱帯産
「広東バナナ」は、全
国の生協の組合員
さん向けにしか作
られていません。今

から19年前、生協組合員さんの「農薬を使わないバナナ作られへんの？」の
声から開発を始めた「広東バナナ」。1995年からパルコープとコープしが・
京都生協・東海コープ事業連合と共に「広東バナナ協議会」

＊

を設立し生協専
用農園を開設。海外の産直産地という位置づけで、以来17年の間、全国12生
協の組合員さんに安定供給するため、登録制でお届けしています。

＊輸入供給とりくみを行うために設立。1993年から数えてのべ約700名の組合員さん
や生協職員が産地に訪問して広東バナナの安全性や品質の向上をはかっています。
広東バナナ協議会のホームページは　http://www.biwa.ne.jp/̃sgktrade/

　四季がある亜熱帯育ちの広東バナナは、熱帯地方育ちのものよりも味が
濃いのが特徴。気温の変化で味や品質も変わります。特に気温が10℃以下に
なる冬季はゆっくりと育ち、春先に収穫されたバナナは甘みが増します。ま
た、夏場は大型であっさりした味になります。年によって、6月下旬頃に
「

しんばしょう

新芭蕉」と呼ばれる追熟しにくいバナナが見られることがありますが、数
日おいても硬く、美味しくならないなどがありましたら、担当者へお申し出
ください。交換や返金をさせていただきます。

バナナは成長が早く
連作障害がおこりや
すい植物。農薬を使
わず育てるために、
数年おきに、農地を
移転しています（広
東省

じゅこう

珠江の三角洲）

収穫後、ていねいに
水洗い（農薬不使用
で虫がつきやすく、
日本に虫を持ち込ま
ないため）

12.5℃に冷蔵管理し
たコンテナへ入れら
れ、完全にカギがかけ
られます（バナナは青
い状態を維持しない
と日本の検疫を通り
ません…）

中国の港を出て5日
後、神戸港に到着（カ
ギ付のコンテナのま
まで水揚げされます）

農林水産省の検疫官
によって植物検疫さ
れます（冷蔵コンテナ
から7ケース分を1房
ずつていねいに目視
検査）

お届け日にあわせ、
ムロで追熟させた
後、枚方の物流セン
ターで個人別に仕分
けられて組合員さん
へ。ご自宅で食べ頃
まで常温で追熟させ
てください

広東バナナ
313円600ｇ

広東バナナ協議会
事務局

（滋賀県貿易（株）
代表取締役）
井上さん

※利用には登録が必要です。
　「毎週」「隔週」「4週間に1回」
のいずれかが選べます。
ご注文については、今週
配付（2月11日から）の別
チラシをご覧ください

～ 四季のあるバナナです ～～ 四季のあるバナナです ～

バナナが届くまで

２月４回～3月2回で
広東バナナの予約登録

できます

8ページよりつづく

～

広東バナナ 検索

2月4回で
は

「お試し
広東バナ

ナ」

もありま
す。
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