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　パルコープでは、組合員のみなさんから寄せられた声を、商品や運用の
改善にいかすとりくみをしています。ホームページでもご覧ください。
http://www.palcoop.or.jp/blog/koe/
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※ご要望などは、配送担当者や組合員サービスセンター・店舗サービスカウンターへお伝えくださるとありがたいです
　 0120－409－555　FAX0120－409－880　Ｅメールはinfo@palcoop.or.jp
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　大人が食べてもおいしいです
が、子ども用として常備してい
ます。赤ちゃん用のうどんは細
くて噛んでも物足りなさそうで
すが、これは

大人と同じなのでうれし
そうによく食べます。

減塩の冷蔵うどんが新登場します 【回答】　国産小麦粉を使用した食塩ゼロ（ナトリウム０㎎）で、３食
入りの冷蔵うどんが３月３回で新登場します。製造メーカーは、「ココ
ラボ冷凍讃岐うどん」でおなじみのシマダヤです。（商品部　日配担当）

生野
個配センター
配送担当
西本さん

本体198円
（税込214円）

本うどん
食塩ゼロ
３月３回
600g（３食）

冷蔵

乳幼児専用食品
ではありません

コープ化粧品 から「花
はな

艶
つや

」がデビューします

新シリーズ誕生！

　いくつになっても綺麗でありたい女性のための※エイジングケアシリーズが誕生しました。コー
プ化粧品では９年ぶりの新規ブランドとなるこのシリーズは、２ステップで簡単にエイジングケア
できます。また、お手頃価格なので気軽にお使いいただけますよ。

エイジングケア成分（保湿成分）で肌の内側からしっかりとケア！ 

プラセンタエキス

加水分解酵母
エキス

レチノール誘導体
（パルミチン酸レチノール）

ローヤルゼリー
エキス

「コープ花艶」シリーズは３アイテム

　自分が担当して
いる組合員さんの
お声に応える事が
でき、僕もとても
嬉しいです。

※コープ花艶クリームを使った簡単マッサージのやり方は、今号13ページ「きれいの術」にて。ぜひご覧ください。　
※商品の詳しい情報はパルコープホームページにも掲載。

スーッとなじんで、
うるおうお肌に整える
化粧水

濃厚でよく伸びる！１品で５つ
（乳液・美容液・クリーム・パック
・マッサージクリーム）の機能を
果たす多機能クリーム

シミ・シワ・乾燥もこれ１本で
しっかりカバー！色選び不要で
　　　　どなたでも使いやすい

150ml

本体1,480円
（税込1,598円）

80g

本体1,980円
（税込2,138円）

30g

本体1,480円
（税込1,598円）

コープ花艶　クリームコープ花艶　ローション コープ花艶　マルチカバーBB

クラブコスメチックス
窪田さん

クラブコスメチックス
平田さん

※�ナトリウム０㎎とは、栄養表示基準において５㎎未満/100ｇであることを表して
います。

エイジングケア

～赤い植物からのうるおい成分～

ザクロ花
エキス

ダマスク
バラ花
エキス

ライチ一
種子
エキス

乾燥対策

特集❷

　　ハリのある毎日でわたしらしさを　　
　楽しんでいただきたい、いつまでも大　
人の綺麗で輝き、肌も気持ちも花のように
艶やかになっていただきたい、そんな思い
がこのブランドには込められています。
　「花」は美の代表の言葉として、「艶」は
なめらかで張りがあり美しいことを意味し
ます。その人にとって美しく、なめらかで
張りのある、からだ・心・生活をお届けし
　たいという意味を込めて「花艶」と名　
　　付けました。

～３種のコラーゲン配合～
ハリ対策

・�共同購入では ３月３回・４回企画
　「くらしのパートナー」にて。
・�店舗では３月１日より陳列予定。
（ながお店・西くずは店・枚方公園店・
忍ケ丘店・東中浜店・つるみ店のみ）

※エイジングケアとは年齢に応じたお肌のお手入れのことです

水溶性コラーゲン
（保護するコラーゲン）

サクシノイルアテロ
コラーゲン

（潤すコラーゲン）

加水分解コラーゲン
角質層まで

浸透するコラーゲン
※すべてうるおい成分

３月３回・４回はデビュー特価で案内します♪　店舗での価格は店頭で確認ください

SPF30・PA+++
マルチカバーベージュ

定価 定価 定価

　　　　　　　　　　　さっさ

～ 熊本県・佐々牧場 ～
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授乳室も清潔

　この春から新しく産地指定される佐々牧場は、
豚にも環境にも優しい最新鋭の技術で育てています。

　父が経営していた豚舎を引き継ぎ、昨年1月に建て替えなどを行い今の
牧場になりました。従業員は20歳代が多いんですよ。地域貢献になるので
はないかと、積極的に地元の若い方を採用しています。
　豚を育てるうえで、安全な水・おいしい飼料・きれいな豚舎の３点を心
がけています。豊かな大自然と清らかな水に恵まれた菊池で丹精こめて
育てています！ぜひ佐々牧場のおいしい豚肉を食べてみてください！！

　生産者が大切に育てた豚肉の品質を損
なわない事を最優先に加工を行なっており
ます。特に工場内では温度管理に注意し、
製造現場での滞留をできるだけ無くすこと
により商品の品質が損なわれないように管理しています。

JA全農ミートフーズ  摂津パックセンター  工場長  阿部さん

特集❶

　「バイオベッド」と呼ばれる発
酵床を敷き詰めた部屋で豚はの
びのび。糞尿を分解してくれるの
で豚舎の臭いもなく、豚にかか
るストレスを少なくしています。
ＳＰＦ豚防疫設備基準をもとに、
「オールイン・オールアウト方式」
で健康管理を徹底しています。
※ＳＰＦ豚：豚の発育に障害となる特定の病原菌を持たない母豚から産まれた子豚を徹底した衛生管理のもとで育てた健康
な豚の事。厳重な隔離状態で育てるため､育成段階での不必要な投薬を減らし､安心･安全で､美味しい豚肉の生産が可能

※オールイン・オールアウト方式：肥育豚舎毎に子豚を一度に導入し､出荷する時も一度に出荷し､豚舎から完全に豚がいなく
なった状態で 水洗･消毒を行い､また次の子豚の導入に備える飼養管理方法

　子豚から母豚まですべて、ミ
ネラル豊富な海草粉末や、焼酎
粕をまぜた液状のえさを与えて
います。地元の焼酎工房よりも
らった焼酎粕には乳酸菌・ビフ
ィズス菌などの成分が含まれて
いて、肉質がきめ細やかで甘み
のある豚肉に。

　オゾンを使い排水中の有機
物を分解・脱臭・殺菌。その処
理された水は豚舎の掃除など
で再利用しています。豚の糞
は、施設内の堆肥場で処理し、
近隣農家さんへ肥料として渡
したりしています。

佐々牧場 代表取締役
さっさ  かずのり 　　　

佐々和宣さん

その後どうやって届くの？
　部分肉までの加工は熊本の食肉
センターで行われ大阪に送ります。
摂津市にある全農ミートフーズで
パック詰めまで行われます。

３月２回にデビューします♪

冷凍 3月2回

 さっさ
佐々牧場
豚ロースしゃぶしゃぶ用

本体398円（税込430円）
200ｇ 冷凍 3月2回

 さっさ
佐々牧場
豚バラうすぎり

本体398円（税込430円）
200ｇ 冷凍

※通常企画は３月５回からスタートします（17商品を週２～４品企画予定）

シンプルに

塩コショウのみの味付けが

 一番おいしい！

熊本県

菊池市

佐々牧場

「バイオベッド」を敷き詰めた
肥育部屋

海草粉末や焼酎粕をまぜた
液状のえさ

排水も糞も
再利用

これから
よろしくブー♪

3月2回

 さっさ
佐々牧場
豚小間切れ

本体298円（税込322円）
220ｇ

バラ凍結

おためし おためし おためし
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